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1. DESCRIÇÃO: 

O Açúcar Demerara é obtido da cana-de-açúcar por meio de um processo natural, 

sem adição de aditivos químicos. Apresentam cristais graúdos, coloração dourada 

e aspecto úmido, devido à fina camada de melado que o recobre. Por não passar 

por processos de refinamento ou branqueamento, preserva parte de seus 

nutrientes naturais, como minerais.  

2. COMPOSIÇÃO:  

Produto constituído fundamentalmente por sacarose proveniente da cana-de-

açúcar. Não contém glúten. 

2.1 COMPOSIÇÃO CENTESIMAL:  

Sacarose ≥ 96,0%* 

Umidade ≤ 1,20%* 

Glicose + Frutose ≤ 0,30%* 

Cinzas ≤ 0,50%* 

 (*)As concentrações dos constituintes podem variar conforme o tipo de açúcar. A 

composição centesimal inclui parâmetros químicos, físico-químicos e 

microbiológicos, conforme definido nas Especificações Técnicas do Produto. 

3. RECOMENDAÇÃO DE USO:  

Indicado para adoçar sucos, cafés, chás, bolos e diversas outras preparações 

culinárias, em substituição ao açúcar branco. É especialmente adequado para o 

preparo de caramelos e caldas (como a utilizada em pudins), além de ser ideal 

para formar a crosta de açúcar caramelizado no Crème Brûlée. 

4. EMBALAGEM E CÓDIGO BARRA: 

Açúcar Fardos Peso Total Código EAN Código DUN 

1 kg 10 x 1 10kg 7896534404215 1.789.653.440.421.2 
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Pacotes de 1 kg: Embalagem de Polietileno de baixa densidade (PEBD), 

transparente, acondicionada em embalagem secundaria de Polietileno de baixa 

densidade (PEBD) (Fardos 10x1- 10 unidades de 1 kg). 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

5. CLASSIFICAÇÃO FISCAL: 

NCM  1701.14.00 

 

6. TABELA NUTRICIONAL:  
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7. VALIDADE E CONSERVAÇÃO DO PRODUTO:  

Produto válido por 24 meses a partir da data de fabricação, desde que 

armazenado em local seco, fresco e ventilado. Devem ser mantido longe de 

produtos químicos, fontes de odores fortes, e protegido contra variações bruscas 

de temperatura. Recomenda-se armazenar em ambiente com umidade relativa do 

ar inferior a 60% para garantir a qualidade e integridade do produto. 

8. EMBALADO E DISTRIBUÍDO POR: 

Açúcar Número Um S/A.  

CNPJ: 19.697.908/0001-24 

CNPJ: 19.697.908/0002-05 


